
Design Menu



1. Mengetahui bagaimana mendesain menu.
2. Dapat membuat menu yang dapat menarik tamu untuk membeli.
3. Mampu memaksimalkan menu yang merupakan alat komunikasi 

tentang apa yang di punyai oleh restoran.
4. Dapat mengarahkan tamu untuk memilih menu yang di inginkan



Format Menu Menu Size & Cover

ISI MENU

Text menu

Penempatan Harga



Format menu



Single Panel

Three panel

Multi page

Two panel



1. Single Panel . 

Titik fokus pada menu satu halaman adalah area di bagian atas halaman. 



• two panel 

pelanggan pertama-tama fokus pada sisi kiri menu,layaknya  membaca buku  
lalu lanjutkan di bagian atas halaman di kanan, dan kemudian turun ke sisi 
kanan. Fokus poin ada pada tengah sebelah kiri





3. Three panel

Menu ini  memberikan ruangan dengan  total enam ruang . Dengan menu ini, 
mata terfokus di tengahnya.



• Multi page

Pada multi page sulit menemukan titik fokusnya. Kerena setiap halaman 
menyebar, namun titik focal point mirip dengan menu two panel. Manfaatkan 
focal point masing-masing.





Menu Size & Cover



• Ukuran menu

• Logo 

• Kontruksi Menu

• warna 

• Informasi umum

• Grafis



Ukuran Menu

22  Cm dan 30 cm

22 cm dan 23 cm





LOGO
pada umumnya adalah sebuah pengenal dari sebuah 

restoran. logo atau merek restoran juga biasanya 
mempunyai hubungan dengan makanan yang di 

sajikan, lokasi dan juga terkadang berasal dari nama 
pemilik restoran.



KONSTRUKSI MENU
Bahan penutup menu harus terbuat dari bahan tahan 
lama, agar bagian kertas tidak terkena air atau hal 
lain. bisa menggunakan laminating, kertas tebal, atau 
bahan yang terbuat dari kulit.Identitas restoran juga 
menentukan dalam pemilihan kontruksi atau pun 
pelapis menu. kualitas bahan yang di gunakan 
membuat menu  ditentukan oleh seberapa sering  
memutuskan untuk mencetak ulang menu atau 
mengganti menu. 



WARNA

Pastikan pilihan warna kertas sesuai dengan 
dekorasi dan identitas restoran secara keseluruhan. 
Jika restoran dikenal sebagai bistro makan

INFORMASI
UMUM

Informasi umum  bisa di masukkan di bagian 
sampul, seperti jam operasi, alamat, nomor 
telepon, kartu kredit yang di terima dan layanan 
khusus yang Anda berikan. 

GRAFIS
Gerakan mata juga bisa dipengaruhi oleh "magnet". 
Setiap jenis kotak atau gambar grafis akan membuat 
pembaca mengalihkan pandangannya dari pola 
normal ke area tersebut. Tempatkan barang yang 
ingin di  jual di area tersebut .











Text menu



TEXT MENU

Menu harus secara 
jelas

Jangan membuat klaim 
palsu. 

Hindari over-
description.



4.Veal Parmigiana - tender veal lightly breaded and fried to perfection, 
then smothered with thick marinara sauce and topped with layers of 
melted provolone cheese, served with a mound of linguini.

• Veal Parmigiana - lightly breaded and fried veal topped with marinara 
sauce and provolone cheese. Served with a side of linguini.



TEXT MENU

Perhatikan ketika 
Pengguna huruf 
besar dan huruf kecil

Gunakan huruf tebal 
atau miring .

Jangan gunakan 
lebih dari tiga 

jenis gaya pada 
menu Anda.





TEXT MENU

Spacing
Pastikan untuk 
memiliki ruang 
sehingga teks itu 
terlihat penting. 
Pastikan untuk 
memiliki cukup ruang 
putih pada menu.

Emphasis
Gunakan posisi text 
dengan benar dan 
sesuai apakah text 
berada di posisi 
tengah ataupun 
bagian sebelah kiri.

Leading
Sesuaikan leading 
yang di inginkan 
tidak terlalu lebar, 
sesuaikan dengan 
ukuran ruangan 
pada kertas. 









ISI MENU



1. Beberapa restoran memiliki deskripsi yang panjang dan terperinci, 
sementara yang lain sangat singkat. 

Salinan menu harus mencakup informasi dasar berikut:

• Nama

• Preperation method (panggang, tumis, digoreng, dll)

• Main ingredients.

• How it is served/accompaniments.

• Grades and/or freshness claims.

• Geographic origin (Copper River salmon, Dover sole, etc.)



Perhatian. 

Nama. 

Lisa's Favorite Salad, Mountain Burger atau Theatre Steak, di perlukan deskripsi 
untuk item tersebut.

3. Kata-kata asing 

Hati-hati dalam penggunaan istilah asing, apabila harus selalu menjelaskan item 
tersebut. 



Penempatan Harga



• • Hindari mencetak harga dengan huruf tebal. 

• jangan pernah over-write ketika ada kenaikan harga .

• bisa meletakkan harga menggunakan dot (..........) dan  
menempatkan harga tepat setelah terakhir dari deskripsi item.



Dua Contoh Type Menu





• Yudhitia Dwi Swari

• Sup Bola-Bola Ikan .......................... Rp.25.000

• Disajikan panas panas didalam mangkuk dengan aroma ikan tenggiri bersama 
sedikit taburan minyak bawang putih goreng dan sayuran daun bawang, seledri 
cincang, wortel dan Kuah sup bola-bola ikan yang bening dan beraroma kuat 
bawang putih. 

• Spaghetti w/ Bolognese Sc ............................................. Rp. 40.000

• spaghetti with Sauce and minced meat rich in flavor and added with a sprinkling 
of cheese. 



Sate Lilit IDR 240,000

Mince Tuna Skewer. Long Bean Lawar, Dried Coconut Chieve Base Genep and 
Crispy Shallot Dressing. Served with Warm Rice and Balinese Sambal Matah.

Ayam Tangkap Aceh                                    IDR 240,000

• Ayam yang Digoreng Khas Aceh dengan Bumbu dan Rempah Aromatik. 
Disajikan dengan Plecing Kangkung, Nasi Kuning dan pilihan Sambal.

Tiara Anggraeni



• Breaded Chicken Cutlet Maitre d’hotel

• A fried flattened chicken meat coated with egg and panko served with maitre
d’hotel sauce.

•

• ***

•

• Arsik

• Ikan nila yang diungkep dengan bumbu kuning khas Indonesia disajikan dengan
potongan kacang panjang dan bawang merah.

Istin Cornelia



• Stuffed Chicken Breast

• Chicken Breast fillet with a blend of cream cheese and bacon, fried and topped 
with a spicy green chili cream sauce served with mashed potatoes and the 

vegetable of the day

• Nasi Kambing Muda Masak Cabai Hijau

• Kambing muda empuk dan gurih ditumis dengan teknik khusus bersama aroma 
keharuman cabai hujau yang mengunggah selera. Disajikan diatas nasi putih

hangat yang selalu nikmat.

Prameishella Arinda Putri



•Akita Sirloin Steak
• An akita beef originated from japan

• that been grilled by your choice served with natural beef juice and vgetables.

•

•Gudeg Platter
• Makanan khas Jogyakarta terbuat dari biji nangka muda yang dimasak di 
ubgkep dengan bumbu khs di sajikan dengan nasi putih lalu telur semur dan

sambal krecek. 

Fauzan bagus



• Nicoise Salad 

• Mixed lettuce with cherry tomatoes,slice olives, a mound of hard boil egg, blanch 
green beans, pan seared tuna and lemon vinaigrette dressing.

•

• Nasi Goreng

• Nasi jasmine yang digoreng dengan irisan bawang merah,sambal, 
udang,potongan ayam, dengan sayuran segar dan disajikan dengan telur goreng, 
acar timun serta kerupuk udang.

•

zakiyatul f



• Beef Carpacio with Smoked Mayonnaise

• Sesame seed crusted thinly sliced veal beef tenderloin on frisse with 
California golden hass avocado tartare, candyland red tomato cherry, 

parmigiano cheese, accompanied by golden smoked flavor mayonnaise.

• IDR 45.000

• Sop Buntut

• Sup buntut dengan buntut lembu impor pilihan yang dimasak matang 
dengan kaldu sayur segar kentang, wortel, tomat, daun bawang, seledri 
sehingga kaldu meresap pada daging buntut dan disajikan bersama nasi 
putih pilihan terbaik dan sambal ijo pedas percik menggelegar dilidah.

cendy kho



• STRAWBERRY CHEESECAKE

• SPAGHETTI CARBONARA

• Rp 35.000,-

• Spaghetti alla carbonara atau carbonara adalah hidangan spaghetti Italia yang dimasak dengan saus
telur, keju dan daging. Carbonara diciptakan dari resep orang pedesaan di Italia tengah, yang ditandai
dengan sederhana dan jujur. Setiap orang memiliki cara memasak sendiri carbonara namun prinsip
utamanya adalah penggunaan bahan berkualitas terbaik. Penambahan krim untuk carbonara itu sesat
dan banyak orang Italia masih memperdebatkan daging yang digunakan, entah guanciale atau
pancetta. Bahan utama memasak carbonara adalah pasta, telur, pecorino dan lada hitam.

Rp 28.000,-
Cheesecake is a sweet cake dessert consisting of one or more layers. The main and thickest layers, consisting of a mixture of soft, fresh 

cheese, eggs, and sugar and on top there is strawberry jam

Vania Almyrani



Ayam penyet khas Riau yang diungkap dengan balutan bumbu merah dan 
digoreng dengan minyak bawang yang begitu menggugah selera, di sajikan 
dengan tomat dan mentimun segar yang langsung dipetik dari kebun.

• Tender veal roasted with a toach of small fire and smeared with green chilli 
sauce and served with molten shredded cheese and various vegetables.

Rizky Ramayani



• Garden of Venus

• Yoghurt segar berperisa madu, disajikan dengan buah beri segar, semangka, 
lengkeng, cranberry kering, buah markisa, dan remahan kacang pistachio.

• Kick Azz French Toast

• Brioche loaf with vanilla bean custard, mixed berries, drizzled with maple syrup, 
salted caramel and candied of nuts.

Christina Koh



SOTO LAMONGAN
Soto Lamongan memiliki bahan kaya yang bercampur menjadi satu mangkuk yang diisi 
dengan kaldu pedas pedas. Bumbu itu adalah: nasi, mie kaca, ayam robek, hati ayam, telur 
muda, rebus telur rebus, bawang goreng dan seledri

AYAM TALIWANG

Taliwang chicken is made with chicken (preferably free range), which is cut and cleaned 
before baking. After half baked, it is removed from the grill and softened with pestle. 
Then dipped in cooking oil; After a few seconds in the oil, it was put in a spicy garlic, chili, 
and shrimp pasta sauce. Then fried or baked to order. Chicken Taliwang physically looks 
similar to a grilled chicken or an ordinary fried chicken, with a sauce cover. It was sweet 
and spicy, with a shrimp paste. Can be served with a side of spinach (pelecing) and 
eggplant (beberuk) which is covered with chili sauce. 

BAIHAQI



Creamy Tortelini Soup

Tortelini pasta inside with prawn, vegetable stock, béchamel sauce, 
cooking cream, fresh milk, serve with spinach, mushroom and 
parsley for garnish. 

Beef Burritos

Burritos yang di dalamnya ada daging cincang, selada, tomat, 
bawang bombai, keju mozarella dan cheddar, digulung dengan kulit
tortilla, di panggang, dan sajikan dengan sour cream.



MENU
BEEF WELLINGTON
(seared beef tenderloin, wrap with chopped portobello mushroom, parma ham, and puff pastry. Baked until the puff 

pastry golden brown and the beef medium-watering mouth moist. Served with herbs creamy mashed potato and grilled 

sweet cherry tomato)

IKAN BAKAR SAMBAL MATAH
(ikan kakap merah yang dibumbui dengan bumbu merah hingga meresap, lalu bakar dengan api arang kayu yang 

dicampur dengan dialasi dengan rempah pilihan sehingga memberikan aroma asap pada ikan dan meningkatkan cita

rasanya. Lalu di siram dengan sambal matah yang sangat menggugah selera)



MENU
“Crispy Mozarella Stick with Marinara Sc”

100% real mozarella cheese coated with italian seasoned breading and quickly deep fried to 
golden perfection served with the delicious Marinara sauce

“Ayam Geprek Halilintar”

Sajian ayam bumbu yang digeprek dengan cabe khas halilintar yang dilengkapi dengan kol
goreng dan nasi hangat dengan taburan bawang goreng diatasnya

Ria Mourina


